
 
 

 

Vurderingskriterier i  butikkslakter -faget  

 

Område 
 

Bestått meget godt Bestått Ikke bestått 

PLANLEGGING 
 
 
 
 
 

Meget god 
dokumentasjon, 
Begrunnelser, 
kalkyler,resepter, 
Tidsplan. 

God dokumetasjon, 
Begrunnelser, 
kalkyler,resepter, 
tidsplan. 

Liten evne til 
planlegging, dårlig 
dokumentasjon, 
mangelfull plan. 

GJENNOMFØRING 
 
 
 
 
 
 

God gjennomføring 
av IK-mat/hms. 
Meget god 
arb.teknikk og 
videreforedling. 
Holder tidsrammen 
og tar ansvar. 
God forståelse for 
økonomi, 
kreativevalg av 
produkt. 
Selvstendighet, 
ryddig og kan 
samarbeide. 
God kundekontakt, 
veileder og bidrar til 
mersalg og 
gjenkjøp. 
Meget god 
forståelse for faget. 

God forståelse for 
IK-mat og hms. 
Kan veilede og gjøre 
Rede for mersalg og 
gjenkjøp. 
God arbeidsteknikk 
og videreforedling. 
Forståelse for 
økonomi og 
salgbare produkter. 
Selvstendig, ryddig 
og samarbeidsvillig. 
Holder tidsrammen 
og tar ansvar. 
Forståelse for faget. 

Mangelfull 
gjennomføring, 
Dårlig 
arbeidsteknikk, 
uryddig 
arbeidsområde og 
lite struktur. 
Lite salgbare 
produkter, og liten 
økonomisk 
forståelse. 
Dårlig praktisering / 
forståelse for 
hygiene, IK-mat og 
hms. 

VURDERING AV EGET 
ARBEID 
 
 
 
 
 
 

Selvrefleksjonen er 
meget god. Tydelig 
oversikt over eget 
arbeid. 

God oversikt over 
eget arbeid 

Manglende evne til 
å se egne 
forbedringspunkter 
eller feil. 

DOKUMENTASJON AV 
EGET ARBEID 
 
 
 
 

Meget utfyllende. God kontroll på eget 
arbeid 

Mangelfull i forhold 
til faktiske forhold. 



 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 


